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ΡΕΒΕΓΙΟΝ: Πλήρες µενού, πλούσιος µπουφές!

Η γεύση των δικών µας 
Χριστουγέννων

Η γεύση των δικών µας 
Χριστουγέννων

ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΤΙΚΟ 
brunch

ΓΙΟΡΤΙΝΗ 
προετοιµασία

ΓΛΥΚΑ 
µε µπαχαρικά

Τέσσερις σεφ και µία blogger θυµούνται
Μαρούσι  Λ. Κηφισίας 3  t. 210 6837400
Γλυφάδα  Ανδ. Παπανδρέου 90  t. 210 9609290
Θεσσαλονίκη  Εθν. Αντιστάσεως 74  t. 2310 448272

έπιπλα κουζίνας
ντουλάπες
οικιακές συσκευές
μαγειρικά σκεύη

ΣΕΙΡΑ 50’S... Η ΑΠΟΛΥΤΗ ΑΝΑΒΙΩΣΗ ΤΗΣ ΔΕΚΑΕΤΙΑΣ ΤΟΥ 50!
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Η ΜΕΓΑΛΥΤΕΡΗ ΣΥΛΛΟΓΗ... ΣΕ 19 ΔΙΑΦΟΡΕΤΙΚΑ ΧΡΩΜΑΤΑ!
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Νοσταλγικά 
Χριστούγεννα 

Τι θυµόµαστε από τα «µαγικά» 
Χριστούγεννα των παιδικών µας χρόνων; 
Μια ατµόσφαιρα προσµονής, µια 
σκανταλιά, ένα στρωµένο τραπέζι και 
το άρωµα από τα ξεχωριστά φαγητά 
των γιαγιάδων και των µαµάδων µας. 
Ο Λευτέρης Λαζάρου θυµάται ότι η 
µητέρα του έκρυβε τις δίπλες, για να 
µην τις τελειώσει το αγόρι της προτού 
εµφανιστούν οι καλεσµένοι, ο Γκίκας 
Ξενάκης το χοιρινό της µαµάς, που 
ανυπόµονος τσιµπολογούσε από τη 
γάστρα, ο Γιάννης Μπαξεβάνης τα 
γεµιστά κρεµµύδια που συνόδευαν 
το χοιρινό της σµυρνιάς γιαγιάς του, 
ο Τάσος Μπίκος τη µελαχρινή, 
τη βασιλόπιτα της δικής του 
µικρασιάτισσας γιαγιάς, και η Μαρία 
Πρασσά την καρυδόπιτα της µαµάς της. 
Θα βρείτε τις «µαγικές» συνταγές τους 
στο τεύχος που κρατάτε στα χέρια σας 
και το οποίο έχει σχεδιαστεί µε στόχο να 
σας εµπνεύσει για να δηµιουργήσετε τη 
γιορτινή ατµόσφαιρα που θα θυµούνται 
αργότερα τα δικά σας (µικρά και 
µεγάλα) παιδιά. 

Καλέστε λοιπόν τους αγαπηµένους 
σας και στρώστε το τραπέζι µε κύριο 
πιάτο το µαριναρισµένο χοιρινό του 
Λευτέρη. Και αν οι καλεσµένοι είναι 
πολλοί, µην αγχωθείτε: ο Μάκης 
Γεωργιάδης ετοίµασε έναν γιορτινό 
µπουφέ που τους χωράει όλους. Είτε 
είναι καθιστό είτε είναι µπουφές, το 
γιορτινό τραπέζι σας θα ενισχυθεί 

µε τις σαλάτες που εµπνεύστηκε 
ο Γιάννης Μπαξεβάνης και τα 
συνοδευτικά πιάτα µε λάχανο 
του Γκίκα. Και επειδή ξέρουµε 
πόσο κουραστικές είναι οι 
προετοιµασίες, ζητήσαµε από τον 
Τάσο Μπίκο να δηµιουργήσει 
πιάτα που µπορούν να φτιαχτούν 
µερικές ηµέρες νωρίτερα, να 
µπουν στον καταψύκτη και να 
βγουν την ηµέρα της γιορτής, 
ίσα ίσα για να ψηθούν και 
να εµφανιστούν στο τραπέζι 
µας. Ενα τραπέζι που θα 
ολοκληρωθεί µε τα γλυκά του 
Νικόλα Νικολακόπουλου για 
να γεµίσει το σπίτι µε µυρωδιές 
µπαχαρικών. Και αν το ρεβεγιόν 
τραβήξει µέχρι το πρωί, µη σας νοιάζει: 
η Μαρία Πρασσά έχει έτοιµο το 
πρωτοχρονιάτικο πρωινό.

Καλές γιορτές, µε υγεία και αγάπη 
για όλους.

ΥΓ.: Τα εφετινά Food Blog Awards 
ξεκίνησαν. Μπείτε στο www.tovima.
gr/vimagourmet/foodblogawards16/ 
για να γνωρίσετε τους υποψηφίους και 
να δώσετε µε την ψήφο σας τα δικά σας 
βραβεία.

Ιωάννα  Σουφλέρη
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άδεια του εκδότη. Νόμος 2121/1993 και κανόνες Διεθνούς Δικαίου που ισχύουν στην Ελλάδα.
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Αποκρυπτογράφηση
 κ.κ. = κουταλάκι του καφέ 
 κ.γ. = κουταλιά του γλυκού 
 κ.σ. = κουταλιά της σούπας 
   έ.π. ελαιόλαδο = έξτρα 
παρθένο ελαιόλαδο 

 φλ. = φλιτζάνι (200 ml) 
 θ.δ. = θερμοκρασία δωματίου
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